
Best Army MWR Catered Event
Fort Sill – Patriot ClubFort Sill  Patriot Club

International Artillery Symposium 3
Nomination entailed a 4‐day symposium hosting Middle Eastern International 

dignitaries and senior military leaders

Preparation

• Staff education on Middle East menus, customs and 

protocol

• Separate room with individual rugs for prayer needs

Catered events:

• Breakfast, lunch and meals daily

• Off‐premise catering at Snow Hall, the Fort Sill 

Museum and the LO Ranch Rodeo

• Icebreaker with cigar‐tasting



More Catered Events
• All‐American lunch at Fort Sill’s Historical 

Museum  (Thick‐n‐juicy burgers, all‐beef hot 

dogs, oreo brownies served on wooden tables…

just like 125 years ago).

• Oklahoma Steak Dinner with Native American

dancers and a renowned Native Americandancers and a renowned Native American

flutist.

• Western Rodeo and dinner at the LO Ranch

banquet hall…with a chuck wagon buffet.



Success Storyy
• “I have served in the Army for 28 years and I can say without reservation that the 

support our Patriot Club provided during the symposium has been the finest I have 
ever experienced.” (Command Sergeant Major Jeffery Powell)

• NIBD of $17,365 (28.9%)

Nominees
Executive Chef – Danny Mayberry

Assistant Chef – Evelyn Gilbert

Manager, Patriot Club – Tonya Phair


